
KLIMAWANDEL 

Viele Anbaugebiete liegen in Zentral- und Südamerika, wo

der Klimawandel bereits besonders stark zu spüren ist. Hitze, 

Dürren, Starkregen und Hurrikans führen zu erheblichen Ern-

teausfällen. So folgte beispielsweise in Brasilien, dem größten 

weltweiten Kaffeeproduzenten, auf die schlimmste Dürreperi-

ode seit 90 Jahren eine Kälte- und Frostperiode, die nicht nur 

die letztjährige Ernte massiv verringerte, sondern durch die 

Zerstörung von Jungpflanzen auch die Ernte in den kommen-

den Jahren erheblich beeinträchtigen wird. 

STEIGENDE WELTWEITE NACHFRAGE 

Steigende Nachfrage führt bei gleichbleibender oder sinken-

der Produktionsmenge automatisch zu steigenden Preisen. 

Gründe für die steigende Nachfrage liegen zum einen ge-

nerell in der wachsenden Weltbevölkerung, aber auch an 

 einer weltweit steigenden Pro-Kopf-Nachfrage, etwa in den 

Anbauländern selbst. Der prozentual stärkste Anstieg ist auf 

den bevölkerungsreichen Kontinenten Asien und Europa zu 

verzeichnen.

STEIGENDE INFRASTRUKTURKOSTEN 

Weltweite, branchenübergreifende Lieferengpässe, u.a. als 

Folge der Corona-Pandemie, führen zu einem Anstieg der 

Transportkosten für Seecontainerfracht um das Vier- bis Fünf -

fache im Vergleich zu 2019. Auch bei nationalen Frachtkosten 

sind Steigerungen von 10 bis 12 Prozent zu berücksichtigen.

ALLGEMEINE PREIS- UND DEVISENENTWICKLUNG

Seit 2016 blieb der Kaffeepreis für Endverbraucher nahezu 

unverändert, während zeitgleich die Preise vieler anderer 

Produkte konstant gestiegen sind. Nun trifft die Kaffeebran-

che die allgemeine Preisentwicklung mit voller Wucht auf-

grund der beschriebenen Veränderungen der Angebots- 

und Nachfragesituation, aber auch aufgrund des im Ver-

gleich zum Dollar schwachen Euros sowie der Aktivitäten 

von Spekulanten, die mit dem Weltmarkt-Gut Kaffee 

handeln.

WIE BEGEGNEN WIR DIESER ENTWICKLUNG?

Weiterhin wollen wir unserem Qualitätsanspruch als Röster 

gerecht werden und Rohkaffee in Top-Qualität einkaufen, so 

dass Preisanpassungen unumgänglich sind. In Fachkreisen 

wird angenommen, dass die derzeitige Entwicklung minde-

stens bis Herbst 2022 anhält. Es gilt vor allem abzuwarten, 

wie sich die Erntesaison 2022 entwickelt, die großen Ein-

fluss auf die Preisbildung haben wird. Treten dann tatsächlich 

Preissenkungen ein, geben wir diese selbstverständlich auch 

an unsere Kunden weiter. Zudem bemühen wir uns weiter-

hin um Preisstabilität durch die sorgfältige Beobachtung des 

Rohkaffeemarkts und das Eingehen fairer Kooperationen im 

Bereich der Direktkaffees. 

Herzlichen Dank für Ihr Verständnis!

INFORMATIONEN ZUR KAFFEEPREISERHÖHUNG

LIEBE KUNDEN

Dank des umsichtigen, vorausschauenden Rohkaffeeeinkaufs unseres Röster teams konnten wir in den 

vergangenen Monaten Preissteigerungen weitgehend vermeiden. Der anhaltende Anstieg der Roh-

kaffeepreise macht nun jedoch auch für uns eine Erhöhung unserer Verkaufspreise unvermeidlich: Im 

November 2021 erreichte der Rohkaffeepreis ein internationales 10-Jahres-Hoch; der Durchschnittspreis 

für Arabica-Bohnen hat sich innerhalb von 12 Monaten verdoppelt. Gleich mehrere Gründe tragen seit 

Monaten zu dieser Entwicklung bei:
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	Kaffee1: Bio Fair Kaffee Bukonzo UGANDA
	Copy1: Die gewaschene, fruchtige Arabica-Bohne mit feinen Zwischentönen ist ein besonderes Geschmackserlebnis.
	Kaffee2: SI Gourmet Café RUANDA
	Copy2: Dieser fully washed Arabica-Spitzenkaffee entfaltet durch unser schonendes Röstverfahren seine nachhaltigen, komplexen Aromen mit zarter Schokoladennote.
	Kaffee3: Monsooned Malabar INDIEN
	Copy3: Dieser Kaffee trägt den Geschmack des Monsuns, ein besonderes Aroma. Sehr säurearm mit einer nussigen Note.
	Kaffee4: Bio Fair Kaffee Sumatra Mahara INDONESIEN
	Copy4: Die würzige Bohne mit ausgewogenem und trockenem Geschmack verführt gleich zumnächsten Schluck. Ideal für die Zubereitung eines sortenreinen Espressos.
	Kaffee5: Bio Fair Kaffee Arabica Grade 1 PERU
	Copy5: Bekömmliche, milde, leicht nussige Spezialität von der peruanischen Kaffeekooperative Cecovasa.
	Kaffee6: Fazenda Rainha Yellow Bourbon BRASILIEN
	Copy6: Angenehm weicher Kaffee mit nussigem Geschmack und einer leichten Süße. Besonders gut als Nachmittagskaffee geeignet.
	Kaffee7: Antigua SHB Los Volcanes GUATEMALA
	Copy7: Die feinherbe Bohne mit Zartbitter- und Zitrusfruchtnote zeichnet sich besonders durch ihren lang anhaltenden Körper im Gaumenbereich aus.
	Kaffee8: Bio Kaffee Finca Andalucia SHG EP EL SALVADOR
	Copy8: Der fruchtig-blumige Kaffee mit seiner angenehmen, zarten Säure wird auf reichhaltigem vulkanischem Lehmboden angebaut.
	Kaffee9: Bio Kaffee CO2 Mountain Water entkoffeiniert Gr. 1 MEXIKO
	Copy9: Mit dem weichen Aroma gerösteter Mandeln fließt dieser Spezialitätenkaffee samtig weich in den Gaumen, zeigt sich aber dennoch spritzig im Abgang.
	Kaffee10: Bio Kaffee Capucas SHG EP HONDURAS
	Copy10: Ein hoch aromatischer Kaffee, der sich mit seinen Frucht- und Zartbitter-Noten angenehm feinherb in den Gaumen legt.
	Kaffee11: Gourmet Limes Kaffee
	Copy11: Eine Gourmetmischung mit Tiefgang, besonders geeignet als Muntermacher zu jeder Tageszeit.
	Kaffee12: Gourmet Alba Kaffee
	Copy12: Diese Mischung aus zweierlei Kaffeebohnen begeistert mit markantem Traube-Nuss-Aroma und einer leichten Cognac-Note.
	Kaffee13: Bio Kaffee Gourmet Samocca
	Copy13: Dieser kräftige Blend aus zwei Bio-Arabica-Bohnen überzeugt mit einer feinherben, spritzigen Note und einem Hauch von Mokka-Aroma.
	Kaffee14: Bio Espresso Armonico
	Copy14: Diese Mischung begeistert Espressoliebhaber mit einem kräftigen Körper und einem ausgewogenen, fruchtig-süßen Aroma.
	Kaffee15: Espresso Della Casa
	Copy15: Ein rassiger, vollwürziger Espresso. Molto buono!
	Kaffee16: Espresso Nero Notte
	Copy16: Ein Espresso, der durch seinen weichen, abgerundeten Geschmack auch ”Nicht-Espressofreunde” überzeugt.
	Kaffee17: Meámbar Roter Catuai HONDURAS
	Copy17: Der vollmundige Kaffee wird haselnussbraun geröstet und entfaltet so seinefeinen, fruchtig süßen Noten besonders gut.
	Kaffee18: Sheka Forest Coffee Tiwulid Raye ÄTHIOPIEN
	Copy18: Die handgepflückten Hochlandbohnen überzeugen mit ihrem samtigen Zusammenspiel aus zarten Johannisbeer- und Brombeer-Aromen mit den feinsüßlichen Noten von Haselnuss und Walnuss.
	Kaffee19: Bio Kaffee Oro Arabica washed Rancho La Victoria MEXIKO
	Copy19: Liebhaber heller Röstungen kommen mit diesem Spitzenkaffee voll auf ihre Kosten – cremig-weich mit ausgewogenen, fruchtig-milden Sauerkirsch-Aromen verwöhnt dieser Kaffee Zunge und Gaumen!
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